S\

33 NGB

g

BRASIL
BEER

CUIP2024

FLORIANOPOLIS-SC




Todo el material presente en este documento esta protegido por
derechos de autor y propiedad intelectual. Queda estrictamente
prohibida la reproduccion, copia o distribucion de cualquier texto,
imagen o contenido sin consentimiento previo por escrito. Cualquier
uso no autorizado estara sujeto a medidas legales conforme a lo
previsto por las leyes de derechos de autor y propiedad intelectual.

Brasil Beer Cup 2024
DOI: 10.29327/5194340
https://doi.org/10.29327/5194340
ISBN: 978-65-006-5624-4



BRASIL BEER CUP

REGLAMENTO BBC 2024

Indice

REGLAMENTO DE LAS CERVECERIAS 3
SOBRE EL BBC 4
SOBRE LA CIENCIA DE LA CERVEZA 5
FECHAS IMPORTANTES 7
1. QUIEN PUEDE PARTICIPAR 8
2. TIPOS DE ENVASES ACEPTADOS Y CANTIDAD 8
3. ENVIO, RECEPCION Y CONTROL DE LAS MUESTRAS g
4.FECHAS Y PLAZOS 10
5. TARIFA DE INSCRIPCION 1
6. ESTILOS ACEPTADOS 1
7. CATEGORIAS : 18
8. LIMITACIONES Y OBSERVACIONES PARA LA INSCRIPCION 18
EVALUACION Y PREMIACION 19
9. JURADOS : 19
10. CRITERIOS DE EVALUACION 19
11. PREMIACION : 20
12. FICHAS DE EVALUACION 25
13. DESCALIFICACIONES 25
INFORMACION ADICIONAL 26
14. DISPOSICIONES GENERALES 26
15. CONTACTOS 26

ANEXOS 27




— O BRASIL BEER CUP

_ El Brasil Beer Cup (BBC) es el concurso de

cervezas y otras bebidas que se llevara a
cabo junto con el congreso cervecero Beer
Summit (https://www.beersummit.com.br/)
y operado por el Instituto Science of Beer
(https://www.scienceofbeer.com.br/) en la
ciudad de Florianopolis, Santa Catarina,
Brasil.

El principal objetivo del BBC es contribuir
al desarrollo de la calidad sensorial de las
bebidas inscritas mediante el analisis y Ia
evaluacion cuidadosa de las muestras
recibidas, de manera ética y responsable.

En la Ultima edicion, en 2023, el concurso
fue un éxito con 2,034 cervezas inscritas
de paises como Argentina, Bolivia, Brasil,
Chile, Colombia, Guatemala, México,
Panama, Paraguay, Perd y Uruguay,
ademas de jueces de 16 paises diferentes.
Hubo 380 cervezas premiadas por nuestro
jurado altamente calificado. En 2024, este
evento sera aln mas increible.

Este afio, el concurso innova al aceptar
otras bebidas como sidra, hidromiel y
kombucha.

Este afio, el concurso innova al aceptar
otras bebidas como cidra, hidromiel y
kombucha. Las premiaciones se dividen de

la siguiente manera:
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Este ano, el concurso innova al aceptar otras
bebidas como cidra, hidromiel y kombucha.
Las premiaciones se dividen de la siguiente
manera:

Por estilo: oro, plata y bronce;

e Cervecerias del ano: Cerveceria de
pequeno tamano, Cerveceria de tamano
mediano, Cerveceria de gran tamano,
Cerveceria itinerante, Brewpub;

e Mejor de Show - Cervezas del Afo:
Cerveza acida, Cerveza Lager, Cerveza
Ale, Cerveza envejecida en madera,
Cerveza con aditivos, Cerveza lupulada,
Cerveza hibrida, Cerveza Brasilefa,
Innovacion, Catharina Sour;

e Cervecero(a) del Afo: Cervecero(a) con
mas puntos en las premiaciones por
estilos.

e TOP 50: Reconocera a las 50 mejores
cervecerias de esta edicion.

e Mejor de Show - Otras Bebidas: Cidra,
Hidromiel y Kombucha.

El concurso BBC abarcara bebidas de todo el
mundo en las categorias comercial vy
experimental, dependiendo si la muestra ya
esta comercializada o no.

La competicion seguirda basada en los
criterios de la Guia de Estilos de Cerveza de
la Asociacion de Cerveceros (BA) - Edicion
2023, en la Guia del Programa de
Certificacion de Jueces de Cerveza (BJCP) o
en los casos especificos descritos en el
reglamento. Obtén mas informacion sobre
los estilos permitidos en el item 6 del
reglamento.



SCIENCE OF BEER

El Science of Beer es una institucion
dedicada a formar personas preparadas para
el nuevo escenario cervecero brasileno, a
través de cursos, talleres y consultorias para
profesionales, eventos y establecimientos
del sector.

Como una referencia en educacion cervecera
en toda América Latina, el Science of Beer
tiene mas de 10 anos en el mercado y ha
formado a cerca de 30,000 estudiantes en
diferentes estados de Brasil, incluyendo
otros paises de América Latina desde 2017.

Ademas, el Instituto Science of Beer ha sido
responsable de la gestion y curaduria de
importantes eventos de alta relevancia para
el mercado brasileno, como el Beer Summit,
asi como concursos regionales, nacionales e
internacionales, fortaleciendo la cultura
cervecera en diversas areas durante mas de
10 anos. A través de un trabajo excelente, ha
logrado consolidar el éxito y la credibilidad
mediante el compromiso y las buenas
relaciones con el sector.

SCIENCE
OF BEER

INSTITUTE







FECHAS IMPORTANTES

Al

1° LOTE PROMOCIONAL: HASTA 7 DIAS DESPUES HASTA 24 DE JULIO DE
DE LA APERTURA DE LAS INSCRIPCIONES Cmo
HASTA 30 DE MAYO DE 2024: 2° LOTE 2024: 3° LOTE

24 DE JULIO DE 2024
Ultimo dia para realizar cambios en 16 A 20 DE SETEMBRO DE 2024

la inscripcién a través del sistema. Recepcion de las muestras.
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festival.

23 A 26 DE SETEMBRO DE 2024
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A

7 Inscripciones e informacion

Fichas de evaluacién estaran htt ps://www.beersummit.com.br/
disponibles en el sistema.
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1. QUIEN PUEDE PARTICIPAR

1.1 Cervecerias de cualquier pais, siempre y cuando estén legalmente constituidas,
podran participar en el BBC.

1.2 Cervecerias Itinerantes podran participar en el BBC, siempre y cuando estén
legalmente constituidas. En este caso, la inscripcion debera realizarse con los datos de
la Cerveceria Itinerante, pero sera necesario indicar los datos de la cerveceria donde se
produce la cerveza.

1.3 Brewpubs podran participar en el BBC, siempre que la produccion vy
comercializacién de la cerveza ocurran principalmente en el mismo lugar.

1.4 Las cervecerias pueden inscribir cervezas colaborativas, siempre que cumplan con
todos los requisitos de este reglamento.

1.5 Los jueces del BBC podran realizar inscripciones en el evento a través de empresas
con las que tengan vinculos, sin embargo, no podran juzgar en estilos en los que tengan
muestras inscritas.

1.6 Empresas que produzcan otras bebidas como Sidra, Hidromiel y Kombucha,
siempre que estén legalmente constituidas.

TIPOS DE RECIPIENTES ACEPTADOS Y CANTIDAD

2.1 Los participantes deberan enviar las muestras en sus envases originales con
etiqueta, en el mismo modelo utilizado comercialmente, y con una etiqueta de
identificacion adicional (proporcionada por el sistema de inscripcion) fijada en la botella
en un lugar visible que no se superponga con la etiqueta. Se aceptaran como
recipientes: botellas de vidrio o plastico, latas y growlers. Atencion: las etiquetas
sujetas con elastico pueden soltarse del envase original durante el transporte, por lo
tanto, se recomienda el uso de etiquetas adhesivas, preferiblemente plastificadas para
no danar la informacion.

2.2 Se permite la participacidn de bebidas comercializadas en barril. En este caso, no es
necesario tener etiqueta y las muestras también deben ser enviadas en recipientes
aceptados: botellas de vidrio o plastico, latas o growlers. Los recipientes deben
obligatoriamente contener la etiqueta de identificacion generada por el sistema de
inscripcion.

2.3 Las bebidas inscritas en la Categoria Experimental deben tener la etiqueta de
identificacion, pero no es necesario tener etiqueta.



2.4 Todos los recipientes deben tener la etiqueta de identificacion, que estara
disponible para su descarga en el sistema al finalizar las inscripciones, y debe
contener la siguiente informacion: nombre de la empresa, nombre de la bebida,
estilo, categoria inscrita y un codigo QR.

2.5 Los participantes deben enviar las muestras inscritas en las siguientes
cantidades: 8 recipientes: botellas de vidrio o plastico, latas o growlers, con un
minimo de 300 ml cada uno.

2.6 Los recipientes enviados al BBC no seran devueltos.

3. ENVIO, RECEPCION Y CONTROL DE LAS MUESTRAS

3.1 Las muestras deben ser empacadas cuidadosamente y, preferiblemente, en
una caja rigida. Los recipientes (botellas, latas o growlers) deben estar
separados dentro de la caja con un material adecuado para evitar que se
golpeen entre si. Se puede utilizar cualquier tipo de material para evitar la
colisidn, sin embargo, se recomienda el uso de plastico de burbujas. El plastico
utilizado en el empaque no debe contener cinta adhesiva, para facilitar el
desembalaje y la logistica del equipo de recepcion.

3.2 Las cajas deben tener una etiqueta grande y visible en el exterior con la lista
de todos los estilos y cantidades que contiene.

3.3 Para las bebidas no pasteurizadas, estas deben ser entregadas
refrigeradas, preferiblemente en neveras con hielo. Se enfatiza que cualquier
recipiente de envio no sera devuelto.

3.4 Los participantes deben proteger los recipientes (botellas, latas o growlers)
de la luz y buscar un servicio de envio que priorice la rapidez y el cuidado en el
manejo. No olvidar identificar el contenido como fragil.

3.5 Las empresas que opten por enviar sus muestras a través de Correos deben
ser conscientes de que la recogida de los paquetes no sera responsabilidad del
BBC bajo ninguna circunstancia, especialmente en caso de dano. Por lo tanto,
la propia empresa debe organizar la entrega en el lugar indicado por el Comité
Organizador.

3.6 No se aceptaran mercancias con porte debajo. El envio y los costos de
envio de la mercancia son responsabilidad de la empresa participante.
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3.7 La Comision Organizadora designara un equipo técnico que recibira las
muestras previamente inscritas y verificara las inscripciones de acuerdo con los
documentos mencionados.

3.8 El equipo de organizacion del evento no se hara responsable de las botellas,
latas o growlers extraviados y/o danados en el proceso de envio, antes de su
llegada al destino.

3.9 El equipo técnico se pondra en contacto con el participante en caso de que
el embalaje contenga recipientes dafados y/o con pérdida de liquido, para
poder organizar un reenvio, siempre que haya tiempo suficiente.

3.10 El equipo técnico responsable de la recepcion de las muestras, en el
momento de recibir las cajas, verificara solo la factura y la cantidad de cajas. Es
responsabilidad de la empresa participante que los productos descritos en la
factura estén de acuerdo con las muestras inscritas y entregadas en las cajas.
La verificacion individual de las muestras inscritas se realizara posteriormente.

3.11 El equipo técnico verificara las muestras, reservandose el derecho de
descalificar del BBC aquellas que no cumplan con lo establecido en este
reglamento.

3.12 El equipo técnico almacenara las muestras en condiciones de temperatura
y ambiente que garanticen una buena conservacion de las bebidas hasta el
momento de la evaluacion en el BBC.

3.13 La direccién para el envio de las muestras se proporcionara por correo
electronico después de la confirmacion de la inscripcion. Atencion: la direccion
sera el lugar donde se llevara a cabo el evento y no la sede de Science of Beer.
Es responsabilidad de la empresa participante enviar las muestras al lugar
correcto.

4. DATAS Y PLAZOS

4.1 Las inscripciones, que deben realizarse exclusivamente en el sitio web
https://www.beersummit.com.br/, Las inscripciones se abriran en mayo de
2024 y se cerraran de manera improrrogable a las 23:59 del dia 24 de 2024.
4.2 Los cambios en la inscripcion pueden realizarse mediante edicion
directamente en el sitio web hasta el Ultimo dia de inscripciones.

4.3 El periodo para recibir las muestras sera del 16 al 20 de septiembre de
2024, y el participante debe haber realizado la inscripcion previamente en el
sitio web. No se aceptaran bebidas recibidas antes y/o después de este
periodo.



4.4 El juicio se llevara a cabo del 23 al 26 de septiembre de 2024 en
Floriandpolis, Santa Catarina.

4.5 La Ceremonia de Premiacion tendra lugar el 27 de septiembre de 2024 en
Floriandpolis, Santa Catarina, en un lugar que se anunciara y se transmitira en
linea a través del enlace: https://www.beersummit.com.br/.

5. TAXA DE INSCRICAO

5.1 La tarifa de inscripcion, por cada muestra inscrita, sera por lotes. Entre:

- Hasta 7 dias después de la apertura de las inscripciones: ler lote sera de
$50.00 (cincuenta dolares).

- Hasta 30 de mayo: 2°do lote sera de $60.00 (sesenta dolares).

- Del 31 de mayo al 24 de julio: 3er lote sera de $70.00 (sesenta dolares).

5.2 No habra reembolso de la tarifa de inscripcion bajo ninguna circunstancia.

6. ESTILOS ACEPTADOS

6.1 La competicion seguira basada en los criterios:

- Del Guia de Estilos de Cerveza de la Brewers Association (BA) - Edicion 2023. Las
descripciones de los estilos del guia de la BA se pueden encontrar originalmente
en inglés en: https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-
style-guidelines/;

- Del Guia del Programa de Certificacion de Jueces de Cerveza (BJCP) en los casos
de los estilos: Cerveza Brasilena - Catharina Sour (https://www.bjcp.org/beer-
styles/x4-catharina-sour/);  Cerveza  Argentina - Dorada Pampeana
(https://www.bjcp.org/beer-styles/x1-dorada-pampeana/); Grape Ale
(https://www.bjcp.org/style/2021/29/29D/grape-ale/);  Italian  Grape Ale
(https://www.bjcp.org/beer-styles/x3-italian-grape-ale/);

e - Del Guia del Programa de Certificacion de Jueces de Cerveza (BJCP) para
hidromiel (https://www.bjcp.org/style/2015/mead/) y sidra
(https://www.bjcp.org/style/2015/cider/);



6.1 Descritas en este reglamento, en los casos de los estilos Cerveza Brasilena™
- con frutas; con hierbas y especias; con madera; con levadura, malta y/o lupulo
brasilefio - y kombucha (descripcion préximamente).

6.2 Las empresas que deseen inscribirse en el BBC deben revisar
cuidadosamente las descripciones de los estilos antes de registrar una
muestra. Es imprescindible que las bebidas se ingresen en el estilo adecuado,
ya que los jueces evaluaran las muestras segun las descripciones de los estilos.

6.3 Es responsabilidad de cada empresa participante inscribir su bebida en el
estilo apropiado. El equipo del BBC no puede ayudar a las empresas en esta
decision.
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6.4 Estilos aceptados en el BBC:

ALE STYLES

British Origin Ale Styles North American Origin Ale Styles

Irish Origin Ale Styles



https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#188
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#184

= -
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Belgian and French Origin Ale Styles



https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#186
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#57
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#58
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#140
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#75
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#138
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#168
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#180
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#181
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#148
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#149
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#145
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LAGER STYLES

European Origin Lager Styles North American Origin Lager Styles

Other Origin Lager Styles

HYBRID/MIXED LAGERS OR ALE

All Origin Hybrid/Mixed Lagers or Ale



https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#106
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#107
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#108
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#182
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#185
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#117
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#112
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#137
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#120
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#118
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#119
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#151
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#121
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#152
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#122
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#123
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#124
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#115
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#39

OTHER DRINKS (OUTRAS BEBIDAS)

Mead (Hidromel)
Traditional Mead

Dry Mead
Semi-Sweet Mead
Sweet Mead

Fruit Mead

Cyser

Pyment

Berry Mead

Stone Fruit Mead
Melomel

Spiced Mead

Fruit and Spice Mead
Spice, Herb or Vegetable Mead
Specialty Mead
Braggot

Historical Mead

Cider (Cidra)

Standard Cider and Perry
New World Cider

English Cider

French Cider

New World Perry
Traditional Perry
Specialty Cider and Perry
New England Cider

Cider with Other Fruit
Applewine

Ice Cider

Cider with Herbs/Spices
Specialty Cider/Perry

Kombucha
Kombucha
(Descripcion proximamente)



https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#116
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#109
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#27
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#133
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#134
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#128
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#178
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#126
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#139
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#127
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#135
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#125
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#136
https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-association-beer-style-guidelines/#183

L, Y e !;-é
3 \ i‘. 1 ] "‘1‘:'_"". { %
"‘/, év EL—

-

[1] Descripcion: los estilos de Cerveza Brasilena (Brazilian Beer con frutas, Brazilian Beer con
hierbas y especias, Brazilian Beer con madera, Brazilian Beer con levadura, malta y/o lupulo
brasilefio) pueden ser de cualquier color. La Cerveza Brasilena debe ser aquella que utilice
ingredientes y/o técnicas de proceso caracteristicos de Brasil. Estos ingredientes pueden ser
frutas, hierbas, especias, levaduras, malta, lipulo y maderas. El cervecero debe especificar
obligatoriamente la "naturaleza brasilena" de la cerveza (por ejemplo, los tipos de ingredientes
especiales utilizados o el proceso utilizado con una descripcion detallada, preferiblemente en
inglés). También se debe informar sobre el estilo base que se utilizd para crear la cerveza.
Como minimo, el 51% de los azucares fermentables deben provenir de granos malteados. Las
singularidades del proceso, los ingredientes utilizados y la creatividad deben considerarse
como aspectos positivos en la evaluacion. El cuerpo varia seglin el estilo base. Todas las
caracteristicas técnicas de la cerveza deben variar segun el estilo base.

[2] El estilo de Cerveza Brasileia (Brazilian Beer: Chicha Contemporanea) es un estilo inspirado
en la Chicha Tradicional, pero mirando hacia técnicas modernas que son tendencia en paises
andinos como PerU, lo que se ha denominado "Chicha Contemporanea”. Una cerveza ligera, de
cuerpo bajo, refrescante y con un sabor Unico, afrutado, que sorprende, que puede hacerse sin
fruta, o con fruta, cuando recibe la denominacion de "Frutillada Contemporanea". [Descripcion
en el Anexo, pagina 27].

[3] El estilo de Cerveza Brasilena (Brazilian Beer: Manipueira Selvagem) es una cerveza salvaje
inspirada en parte del proceso de la bebida fermentada espontanea ancestral de los pueblos
originarios de América del Sur, el Cauim. Fermentada a partir de los microorganismos presentes
en la Manipueira, liquido extraido de la mandioca cuando se prensa (jugo de mandioca).
[Descripcion en el Anexo, pagina 28].

[4] El estilo de Cerveza Sin Gluten, en la guia de la Brewers Association, no acepta la adicion de
enzimas, sin embargo, el BBC aceptara cervezas inscritas en este estilo que tengan esta
adicion.
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7. CATEGORIAS

7.1 Las categorias para la inscripcion son: Comercial y Experimental.

7.2 Categoria Comercial: las bebidas ya comercializadas por la empresa deben
inscribirse en esta categoria.

7.3 Todas las cervezas inscritas seran juzgadas segun sus estilos y las
categorias serviran para la premiacion de Cervecerias del Aho.

7.4 Todas las cervezas inscritas seran juzgadas segun sus estilos y las
categorias serviran para la premiacion de Cervecerias del Ano.

7.5 Las cervezas inscritas en la Categoria Experimental no seran contabilizadas
para el premio de Cervecerias del Aho.

7.6 En caso de que la Comision Organizadora identifique una bebida inscrita en
una categoria incorrecta, como por ejemplo, la inscripcion de una muestra que
no se comercializa oficialmente por la empresa hasta el ultimo dia de
inscripcion del BBC y que fue inscrita como Categoria Comercial, esta muestra
sera descalificada.

.
|

8. LIMITACIONES Y OBSERVACIONES PARA LA INSCRIPCION

8.1 La empresa participante no podra, bajo ninguna circunstancia, inscribir la
misma bebida en mas de un estilo. Cada muestra debe ser inscrita en un unico
estilo. ‘

8.2 Si una misma bebida es inscrita en mas de un estilo, se considerara el
ultimo estilo inscrito y los demas seran descalificados.

8.3 La empresa participante debera informar y describir en la inscripcion,
preferiblemente en inglés, el uso de especias, condimentos, frutas o cualquier
otro tipo de ingrediente o proceso diferenciado de la muestra inscrita. En esta
descripcion queda prohibida la identificacion de la muestra o de la empresa,
bajo pena de descalificacion.



8.4 La empresa podra enviar junto con la muestra inscrita las especias,
condimentos, frutas u cualquier otro tipo de ingrediente para que el jurado
pueda identificar/conocer estos ingredientes que sean caracteristicos de la
bebida. En el caso de alimentos perecederos, seran aceptados en sus formatos
procesados que garanticen la calidad del producto. Por ejemplo: mermeladas,
licores, extractos, etc. El embalaje y el envio son responsabilidad de la empresa
participante. La empresa debe identificar el producto e informar sobre las
formas de almacenamiento.

8.5 La empresa participante debe estar de acuerdo, a través del formulario de
inscripcion, con la veracidad de la informacion de registro y de las muestras
inscritas. En caso de que la comision tenga dudas sobre alguna de las muestras
inscritas, de manera excepcional, se podra solicitar el envio de documentacién
de esas muestras.

REMIACION JUICIO Y PREMIACION JUICIO Y PRE

9. JURADOS

9.1 Los miembros del jurado seran seleccionados por la Comision Organizadora
del BBC, de manera irrevocable, todos en funcion de su capacidad reconocida
entre los profesionales del area.

9.2 Los jurados estaran compuestos, en su mayoria, por maestros
cerveceros, sommeliers y profesionales del area con conocimientos
notables.

10. CRITERIOS DE EVALUACION

10.1 Los jurados deberan evaluar los parametros sensoriales y de estilos de
cada muestra de acuerdo con la descripcion indicada en el item 6 de este
reglamento.
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10.2 La evaluacion de todas las muestras considerara Unicamente una
codificacion de los recipientes junto con la informacién de estilo proporcionada
por la empresa participante, sin ninguna identificacion del competidor por parte
de los jurados (degustacion a ciegas).

10.3 Las muestras seran evaluadas y clasificadas en las categorias: Oro, Plata y
Bronce, segun la siguiente orientacion:

e Oro: una muestra que representa lo mejor de su categoria, ejemplificando
con precision las caracteristicas del estilo, con un equilibrio adecuado entre
sabor, aromay apariencia.

e Plata: una excelente muestra que puede tener una ligera variacion en las
caracteristicas del estilo, pero mantiene los principales parametros de su
categoria, mostrando un excelente sabor, aroma y apariencia.

e Bronce: un buen ejemplo del estilo que se desvia en algunos pocos
parametros del estilo y/o tiene algunos pequenos defectos en el sabor,
aromay apariencia.

10.4 En caso de que haya estilos que no tengan muestras inscritas que cumplan
con los criterios del item anterior, dichos estilos no tendran bebidas premiadas.

10.5 No se podra premiar mas de una muestra con la misma medalla dentro de
un mismo estilo. Si los jurados deciden que una categoria contiene tres
excelentes ejemplos del estilo, otorgaran medallas de Oro, Plata y Bronce a las
muestras en primer, segundo y tercer lugar, respectivamente.

10.6 En la Ficha de Evaluacion de cada muestra habra un espacio destinado para
la atribucion de comentarios. El registro de comentarios del evaluador es
obligatorio.

10.7 El cuerpo de jurados es libre y soberano en su evaluacion, no siendo objeto
de controversia de ningun tipo por parte de los competidores.

10.8 Cualquier decision tomada por los organizadores de la competicion es final y
no cabe ningun tipo de recurso.

11. PREMIACION

11.1 Los premios del Brasil Beer Cup seran:

Por estilo (item 11.2), divididos en las categorias: Oro, Plata y Bronce;

e Cervecerias del Ano (item 11.3). Este premio se dividira en cinco grupos:
Cerveceria de pequeno tamano; Cerveceria de tamano mediano; Cerveceria de

gran tamano; Cerveceria itinerante; Brewpub.



e The Best of Show - Cervejas do ano (item 11.4). Este premio se dividira
en diez grupos: Cerveza acida; Cerveza Lager; Cerveza Ale; Cerveza
envejecida en madera; Cerveza con adicion; Cerveza lupulada; Cerveza
hibrida; Cerveza brasilena; Catharina Sour; Innovacion.

e Cervejeiro(a) do ano (item 11.5). Este premio contemplara al mejor(a)
cervecero(a) del ano segun el numero de puntos en el calculo de
medallas por estilo.

e TOP 50 (item 11.9). Este premio reconocera a las 50 mejores
cervecerias de esta edicion segun el mismo calculo de puntuacion de
cerveceria del ano.

e The Best of Show - Otras Bebidas (item 11.10). Este premio se dividira
en: Sidra, Hidromiel y Kombucha.

POR ESTILO CERVECERIA DEL ANO EL MEJOR DE LA EXHIBICION -
Oro - Cervecerfa de pequefio tamafio CERVEZAS DEL ANO
Plata - Cerveceria de tamafio mediano e Cerveza acida
Bronce - Cervecerfa de gran tamafio e Cerveza Lager, subdividida en:

o Cerveza Lager Clara

o Cerveza Lager Oscura
e Cerveza Ale, subdividida en:

o Cerveza Ale Clara

CERVECERO DEL ANO o Cerveza Ale Oscura

- Cerveceria itinerante
- Brewpub

e Cerveza envejecida en madera
Cervecero(a) con mas e Cerveza con adicion
puntos en las premiaciones e Cerveza lupulada
por estilos e Cerveza hibrida
‘ e Cerveza Brasilefa
® |nnovacion
TOP 50 :

’ Catharina Sour
Reconhecerd as 50

A o a
melhoras cervejarias desta
edicao do BBC

-
ELMEJOR DE LA EXHIBICION

(OTRAS BEBIDAS)
e Sidra

e Hidromiel
™ ‘e Kombucha
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11.2 De acuerdo con los criterios de evaluacion descritos en el punto 10, se
premiaran las tres primeras muestras de cada estilo (descritas en el punto 6) en
orden descendente de clasificacion final:

ler lugar: Medalla de Oro

2do lugar: Medalla de Plata

3er lugar: Medalla de Bronce

11.3 Premios para las Cervecerias del Ano: premio otorgado a la cerveceria que
presente el mayor nimero de puntos en el calculo de medallas dentro del grupo al
que pertenece (Cerveceria de pequeno tamano; Cerveceria de tamafo medio;
Cerveceria de gran tamano; Cerveceria cigana; Brewpub) sumado con el premio de
The Best of Show.

11.3.1 Para el calculo de la puntuacion de la Cerveceria del ano se utilizan los
siguientes datos:

Medalla de Oro: 10 puntos;
Medalla de Plata: 6 puntos;
Medalla de Bronce: 3 puntos;
The Best of Show: 10 puntos.

11.3.1.1 En caso de empate en el calculo de la puntuacién, se considerara como
criterio de desempate la cerveceria que recibié un mayor nimero de medallas de Oro
y, en un segundo momento, un mayor numero de medallas de Plata.

11.3.2 Los siguientes grupos se dividiran por tamafio de acuerdo con el volumen de
produccion de la cerveceria:

Cerveceria de pequeno tamano;
Cerveceria de tamano medio;
Cerveceria de gran tamano.

11.3.2.1 El volumen de produccion mensual (en litros) debera ser informado por la
cerveceria en el momento de la inscripcion. Esta informacion sera utilizada
Unicamente para fines estadisticos y para la divulgacion de los premios de acuerdo
con el grupo al que pertenece. El BBC no divulgara la informacion del volumen de
produccion de las cervecerias que no sean contempladas con el premio de
Cervecerias del Ano. La Comision Organizadora determinara la cantidad producida
para que la cerveceria sea clasificada en los grupos de pequeno, mediano y gran
tamano segun la cantidad de cervecerias y el volumen de produccion informado en la
inscripcion. Esta informacion sera divulgada después de la confirmacion de las
Inscripciones.
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11.3.3 En el premio de Cerveceria Cigana participara la cerveceria que terceriza su
produccion, es decir, que alquila el lugar y equipos donde se producen sus cervezas.

11.3.4 En el premio de Brewpub competira el establecimiento que produce y
comercializa la cerveza, principalmente, en el mismo lugar.

11.3.5 La Cerveceria del ano sera dividida por la marca de la cerveceria y no por el
conglomerado empresarial al que pertenece.

11.3.6 Las cervezas inscritas en la Categoria Experimental no seran consideradas
para el premio de Cervejarias do Ano.

11.4 Premiacion para las mejores cervezas del BBC - The Best of Show: participaran
las cervezas galardonadas con medallas de Oro dentro del estilo en el que fueron
inscritas. Estas cervezas seran seleccionadas para una nueva evaluacion a ciegas
para elegir la mejor cerveza del BBC dentro de cada grupo (Cerveza acida; Cerveza
Lager; Cerveza Ale; Cerveza envejecida en madera; Cerveza con adicion; Cerveza
lupulada; Cerveza hibrida; Brazilian Beer; Catharina Sour; Innovacion), siendo
premiado solo el primer lugar de cada grupo.

11.4.1 La identificacion del grupo al que pertenece la cerveza debera ser
proporcionada por la cerveceria en el momento de la inscripcion.

11.4.2 La organizacion del concurso podra descalificar la cerveza si considera que
fue inscrita en un grupo equivocado.

11.4.3 Descripcion de Innovacion: cerveza que posea alguna caracteristica
innovadora, ya sea en materia prima, proceso de fabricacion, equipo, envejecimiento
de la cerveza u otro item a especificar. La innovacion debe considerar algo nuevo y
significativo, es decir, algo que la diferencie, aunque sea momentaneamente, del
resto del mercado cervecero y que haya sido beneficioso para la cerveza/cerveceria.
Algunas de las caracteristicas que se evaluaran son: creatividad, novedad, impacto
positivo, etc. En este caso, es importante detallar la caracteristica innovadora en el
momento de la inscripcion, preferiblemente en inglés. Los jueces tendran acceso al
comentario de la cerveceria en el momento del juicio de The Best of Show
Innovacion, por lo tanto, en esta descripcion se prohibe la identificacion de la
cerveza o la cerveceria, bajo pena de descalificacion. La cerveza ganadora de The
Best of Show Innovacion tendra el comentario divulgado en la Ceremonia de
Premiacion.

11.5 Premiacion de Cervejeiro(a) del ano: sera premiado el cervecero que
presente mayor nimero de puntos en el calculo de medallas por estilos.



11.5.1 Para calcular el puntaje del Cervecero(a) del ano se utilizan los siguientes
datos:

Medalla de Oro: 10 puntos;
Medalla de Plata: 6 puntos;
Medalla de Bronce: 3 puntos.

11.5.2 La identificacion del cervecero responsable de la cerveza debera ser
proporcionada por la cerveceria en el momento de la inscripcion.

11.6 Los ganadores recibiran certificados de premiacion de la Comision
Organizadora.

11.7 Los ganadores de los premios de Cervejarias do ano y The Best of Show
recibiran trofeos de la Comision Organizadora.

11.8 Eventualmente, otros premios podran ser ofrecidos a criterio de
patrocinadores o terceros, de forma voluntaria.

11.9 La premiacion Top 50 reconocera a las 50 mejores cervecerias con base en el
mismo calculo de puntuacion de cerveceria del ano (item 11.3.1):

Medalla de Oro: 10 puntos;
Medalla de Plata: 6 puntos;
Medalla de Bronce: 3 puntos;
The Best of Show: 10 puntos.

Las 50 cervecerias recibiran un certificado a modo de reconocimiento.

Sello "Top 50 Best Breweries BBC 2024": El sello "Top 50 Best Breweries BBC
2024" es una distincion otorgada a las 50 mejores cervecerias en puntuacion en el
prestigioso ranking del BBC 2024. Este sello es un reconocimiento a la excelencia y
destacamiento en el escenario cervecero.

Al recibir el sello "Top 50 Best Breweries BBC 2024", su cerveceria es oficialmente
reconocida como una de las mejores del sector. Este sello es un simbolo de logro y
representa la calidad excepcional de sus cervezas, asi como su compromiso con la
excelencia y la innovacion cervecera.

Mostrar el sello "Top 50 Best Breweries BBC 2024" es una forma de demostrar a los
amantes de la cerveza y al mercado en general que su cerveceria se encuentra entre
las mas respetadas y premiadas. Esto contribuye a fortalecer su reputacion, atraer
nuevos clientes y establecer asociaciones destacadas en la industria cervecera.

Este sello de prestigio se proporcionara junto con materiales de marketing adicionales,
lo que le permitira promover y destacar este logro en su sitio web, envases, eventos y
otros canales de divulgacion. Esta es una oportunidad para diferenciarse y obtener
reconocimiento como una de las mejores cervecerias del mundo.



11.10 Premiacion para las mejores muestras del BBC - The Best of Show -
Otras Bebidas: participaran las muestras contempladas con medallas de Oro
dentro del estilo en que fueron inscritas. Estas muestras seran
seleccionadas para una nueva evaluacion a ciegas para elegir la mejor
muestra del BBC dentro de cada grupo (Sidra; Hidromiel; Kombucha),
premiandose solo el primer lugar de cada grupo.

11.10.1 La identificacion del grupo al que pertenece la muestra debera ser
proporcionada por la empresa en el momento de la inscripcion.

11.10.2 La organizacion del concurso podra descalificar la muestra si
considera que fue inscrita en un grupo equivocado.

11.11 Las premiaciones de otras bebidas (por estilo y The Best of Show) no se
tendran en cuenta para el calculo de Cerveceria del Afioy TOP 50.

12. FICHAS DE EVALUACION

12.1 Todas las muestras inscritas seran evaluadas por uno o mas paneles de
jurados, siendo que la primera evaluacion proporcionara la ficha que sera
enviada a la empresa participante.

12.2 Las fichas de evaluacion completadas por los jurados estaran disponibles
en el mismo lugar de inscripcion de las muestras, en el sitio web
https://www.beersummit.com.br/, después del cierre del evento. El responsable
de la inscripcion de la empresa debera acceder a su cuenta en el sitio web del
evento.

12.3 La Comision Organizadora no se hara responsable de cambios o
anotaciones incorrectas de la direccion de correo electrdnico para el envio de las
fichas.

13. DESCALIFICACIONES

13.1 Las inscripciones que no cumplan con las reglas establecidas en este
reglamento seran descalificadas.

13.2 Las muestras inscritas pero no enviadas por la empresa por cualquier
motivo también seran descalificadas y no se reembolsara la tarifa de
inscripcion.
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14. DISPOSICIONES GENERALES

14.1 La inscripcion en este concurso supone el conocimiento y la plena
aceptacion de las reglas aqui contenidas por parte de las empresas
participantes.

14.2 Las decisiones del Jurado y de la Comision Organizadora son definitivas e
irrevocables, y los participantes deben acatarlas, dado que tienen pleno
conocimiento de este reglamento y lo aceptaron al momento de inscribirse.

14.3 Todos los casos no previstos en este reglamento seran resueltos por la
Comisién Organizadora del BBC.

15. CONTACTOS

15.1 Las dudas e informacion adicional seran aclaradas exclusivamente por
correo electronico. Cada departamento responsable tiene un contacto diferente,
como se especifica a continuacion.

o
2 &\ PAGOS, BOLETOS Y
$ PREGUNTAS GENERALES _ ENVlAR ELEMAILA
(= SOBRE FINANZAS financeiro@scienceofbeer.com.br
S
15.1.2

FINALIZACION, RECEPCION Y
ﬂ CONTROL DE  MUESTRAS, ENVIAR EL EMAIL A
7 REGLAMENTO, JUZGACION Y bbc@scienceofbeer.com.br

PREGUNTAS GENERALES : -
SOBRE EL CONCURSO beersummit@scienceofbeer.com.br

Brasil Beer Cup Team



ANNEX 1

Cerveza Brasileiia: Chicha Contemporanea

La Chicha Contemporanea es una categoria amplia destinada a cervezas que no encajan en las
categorias de estilos existentes. Esta categoria es un espacio para la experimentacion, donde
los cerveceros pueden explorar técnicas inusuales, fermentables alternativos, adjuntos
distintos y combinaciones innovadoras de estilos. Inspirada en la cerveza ancestral
sudamericana, la Chicha Tradicional, la Chicha Contemporanea busca incorporar elementos
modernos y regionales, manteniéndose fiel a su esencia acida y afrutada, caracteristica del
malteado de maiz.

Las cervezas Chicha Contemporaneas pueden incluir ingredientes y procesos Unicos, como el
uso de fermentables como jarabe de arce, miel o sorgo, adjuntos como avena, centeno o papas,
o incluso combinaciones de estilos, como India Brown Ale o cervezas con frutas y especias.
También pueden explorar variaciones fuera de estilo de estilos existentes, cervezas historicas o
tradicionales, interpretaciones americanas de estilos europeos, clones de cervezas comerciales
especificas y experimentos de cerveceros.

En la Chicha Contemporanea, la armonia entre los ingredientes especiales, los procesos de
produccion y la cerveza base es esencial. La presencia de los ingredientes especiales debe ser
perceptible en el aroma y sabor, sin dominar completamente las caracteristicas de la cerveza
base. La apariencia, sabor y sensacion en boca pueden variar segun la cerveza base elegida y
los ingredientes utilizados, lo que resulta en una experiencia Unica y creativa para el
consumidor.

Es importante que los cerveceros especifiquen la naturaleza experimental de la cerveza,
incluyendo los ingredientes especiales utilizados, los procesos adoptados o el estilo historico
que se esta reproduciendo. La creatividad y la innovacion son aspectos valorados en esta
categoria, donde la originalidad y la calidad de la combinacion final son los principales criterios
de evaluacion.

NOTA OFICIAL DEL ANUNCIO

El estilo contemporaneo de la Chicha esta en desarrollo y emplearemos las descripciones y
contribuciones de los jueces participantes durante las sesiones de evaluacion para formular la
descripcion oficial de la bebida. Esta aproximacion nos permitira establecer una definicion
oficial para el estilo.

N
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Selvagem proporcionadas amablemente por Diego Simao | Coza Linda ~ ’
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ANNEX 2

Cerveza Brasilena: Manipueira Selvagem

Impresion General: Esta cerveza salvaje se inspira en parte del proceso de la bebida fermentada espontanea ancestral de los
pueblos originarios de América del Sur, el Cauim. Se fermenta a partir de los microorganismos presentes en la Manipueira, el
liquido extraido de la mandioca cuando se prensa (zumo de mandioca). A pesar de su fermentacion salvaje, tiene
caracteristicas sensoriales comunes entre los ejemplares producidos por cervecerias brasilefias, debido a un origen similar de
los microorganismos fermentativos provenientes de una Unica fuente, la Mandioca. Sin embargo, a pesar de estas similitudes,
las cervezas tienen personalidades diferentes que surgen del terruio de cada lugar de produccion (temperatura, agua,
microorganismos, técnicas de produccion, etc.). Esta cerveza clara se destaca por los subproductos de la fermentacion por los
microorganismos recogidos a partir de la fermentacion espontanea del jugo de mandioca, lo que se conoce como Manipueira.
Las caracteristicas provenientes de la malta, el lipulo y el barril deben ser neutrales o sutiles. Tiene un final seco, cuerpo bajo,
con una acidez compleja pero equilibrada, predominando las notas citricas y afrutadas en primer plano y un toque de funk que
varia de bajo a medio. Presenta una carbonatacion de media a muy alta, con una gran facilidad de bebida y recordando a un
espumante. Se fermenta siempre en barriles de madera (siempre neutros) y sin control de temperatura.

Aroma: El aroma a luipulo es muy bajo a neutro. El caracter de la malta es sutil a neutro. Se aprecian notas derivadas de la
fermentacion, con predominio de notas citricas, lacticas y afrutadas en primer plano. Se aceptan notas de acidez acética, que,
cuando estan presentes, deben ser de intensidad baja. Pueden estar presentes notas de aroma que recuerdan a la harina de
mandioca. Se pueden percibir notas de aroma fenolico que recuerdan a lo medicinal durante el proceso de produccion y
pueden aparecer en bajo a muy bajo grado, pero no deben ser dominantes. El funk y las notas risticas derivadas de la
brettanomyces pueden o no estar presentes, y su intensidad no debe sobrepasar las notas citricas. Pueden aparecer notas de
vainilla u otros derivados de la madera de los barriles donde ocurrio la fermentacion, pero siempre en un grado bajo a muy
bajo, sin destacarse en la composicion general.

Apariencia: Tiene un color claro, que va desde el pajizo hasta un dorado muy claro. Por lo general, es cristalina, pero se acepta
una ligera turbidez. Forma una espuma blanca alta, pero poco persistente, con burbujas firmes y constantes.

Sabor: El sabor del ltpulo es de bajo a neutro. El caracter de la malta es neutro, de bajo a muy bajo, siendo sutil en el
equilibrio. No hay sabores de malta tostada o torrefacta. El amargor percibido es de bajo a muy bajo. Se destacan las notas
derivadas de la fermentacion, con predominio de acidez citrica y lactica en primer plano. Se aceptan notas de acidez acética,
pero no deben ser intensas. Pueden aparecer notas fenélicas en un grado bajo a muy bajo, pero no deben dominar el conjunto.
El funk y las notas rusticas derivadas de la brettanomyces pueden o no estar presentes, y su intensidad no debe opacar las
notas citricas. Pueden aparecer notas de vainilla u otros derivados de la madera donde ocurrié la fermentacion, pero siempre
en un grado bajo a muy bajo, sin destacarse en la composicion general.

Sensacion en Boca: Cuerpo de ligero a muy ligero con carbonatacion de media a muy alta, recordando a un espumante. Sin
astringencia de amargor o rugosidad derivada del lipulo. El calor alcoholico puede estar presente, pero nunca debe ser
caliente. Cremosidad baja.

Comentarios: La cerveza se produce en diferentes areas del pais con diferentes temperaturas y comparten caracteristicas
comunes. Sin embargo, el caracter del agua puede variar segun el lugar de produccion y el cuerpo puede variar si la fuente es
muy mineralizada. Sin embargo, como este es un caso muy raro en Brasil, se debe considerar como una excepcion. La
fermentacion de esta cerveza siempre ocurre en barriles de madera que varian en tamafo entre 180L y 225L. Los barriles
siempre deben ser neutros y su funcién no es interferir directamente en el proceso, ya que el tiempo de fermentacion en el
barril puede variar segun la temperatura local y la velocidad de fermentacion, lo que obliga a diferentes intensidades de
contribucion de notas amaderadas (de neutra a sutil). La cerveza nunca debe presentar notas de las bebidas que pasaron
anteriormente por el barril. Por lo tanto, la cerveza no debe ser clasificada como un estilo Barrel Aged Sour Beer cuando las
notas de madera no son dominantes.

Historia: Un estilo moderno de cerveza artesanal salvaje originado en 2018 en la Cervejaria Cozalinda (en Floriandpolis, SC) y
que sirvié como base para un proyecto mas grande y colaborativo. El proyecto comenzé como una idea de cerveza colaborativa
entre la Cervejaria Cozalinda y la Cervejaria Zalaz (MG), pero pronto otras cervecerias mostraron interés en participar y conto
con el apoyo de la Asociacion.

A Brasileira de Cervejas Artesanais (ABRACERVA) liderou o proyecto. En su primer afo, contd con la
participacion de 55 cervecerias de todo el pais, y la primera cosecha colectiva se lanzd en 2023. Cada ano se
mantiene la produccion de las cosechas. Estas se lanzan siempre en septiembre durante los eventos de la

Semana Selvagem, un evento centrado en cervezas salvajes organizado por ABRACERVA en Sao Paulo Capital. \

Ingredientes: Los ingredientes incluyen maltas base tipo pilsen o muy claras, que representan al menos el

debe representar al menos el 2% y hasta el 30%. Otros maltas y adjuntos derivados del trigo, la avena y el

70% y hasta el 98% de la mezcla. La mandioca, en diferentes formas (tapioca, fécula, harina, polvilho, etc.),
f“ pm =

centeno, por ejemplo, pueden ser utilizados en volimenes que van desde el 0% hasta el 28%. No se permiten
maltas especiales que tengan un protagonismo predominante.



Brazilian Beer: Manipueira Selvagem

Comparagao de Estilos: Apresenta menos sabor de malte, amargor e cor do que uma Saison tradicional. Possui menos funk e
um sabor de malte menor em comparacao com cervejas do estilo Lambic e Gueuze. Seu aroma e sabor sao Unicos, com notas
que lembram farinha de mandioca e nao tém comparacao direta. Sua acidez nunca é predominantemente acética e deve ser,
no maximo, sutil e mais baixa do que em uma Flanders Red Ale.

Estatisticas:

0G (Densidade Original): 1,036 - 1,047

IBU (Unidades de Amargor Internacional): 20 - 30
FG (Densidade Final): 0,990 - 1,004

SRM (Escalade Cor): 2-4

ABV (Teor Alcoolico): 6% - 7,5%

Exemplos Comerciais: Ja Passou o Paulo Lopix? (Cozalinda - SC), Manipueira (Fermentaria Local — SP), Manipueira (Kairos -
SC), Manipueira (Ade Bier - PR) e Manipueira (Uga - SE).

Descripciones e informacion de los estilos Chicha Contemporanea y Manipueira Selvagem proporcionadas amablemente
por Diego Simao | Coza Linda




Todo el material presente en este documento esta protegido por
derechos de autor y propiedad intelectual. Queda estrictamente
prohibida la reproduccion, copia o distribucion de cualquier texto,
imagen o contenido sin previo consentimiento por escrito. Cualquier
uso no autorizado estara sujeto a medidas legales segun lo previsto
por las leyes de derechos de autor y propiedad intelectual.

Brasil Beer Cup 2024
DOI: 10.29327/5194340
https://doi.org/10.29327/5194340
ISBN: 978-65-006-5624-4



K W

BRASIL
BEER
CUP2024

FLORIANOPOLIS-SC

@brasilbeercup

N\

X\



